
VORSPEISEN

BUNTER SALATTELLER
POMMERY-SENFDRESSING | PREISELBEEREN | BUCHENPILZE| PARMESAN

KLEIN € 11,- | GROSS € 16,-

ZUSÄTZLICH MIT GEBRATENEM FISCHFILET + € 10,-
ODER MIT KARAMELLISIERTEM ZIEGENKÄSE + € 7,-

*****

CARPACCIO VOM RINDERFILET
 TRÜFFELCREME | HASELNÜSSE | GEHOBELTE CHAMPIGNONS

€ 22,-
ZUSÄTZLICH MIT GEBRATENER UND KARAMELLISIERTER ENTENSTOPFLEBER 

+ € 18,-

*****
 

TARTELLET VON TALEGGIO UND FEIGEN  
SCHWARZE WALNÜSSE | MARINIERTER FELDSALAT | AKAZIENHONIG

 € 20,-
 

SUPPEN

HERZHAFTE MOSELLÄNDISCHE MARMITSCHESUPPE 
KALBFLEISCH | PAPRIKA | ZWIEBELN | KRAUT | SAURE SAHNE

KLEINE PORTION € 14,-  | GROSSE PORTION € 18,-

*****

CREMESUPPE VOM HOKAIDO-KÜRBIS
PARMASCHINKEN | GERÖSTETE KERNE UND ÖL

€ 14,-

  *****

VELOUTÉ VON STECKRÜBEN UND CURRY 
NORDSEEKRABBEN | LAUGENCROÛTONS

€ 14,-



HAUPTSPEISEN

GESCHMORTE SEMMERROLLE VOM SIMMENTALER RIND
BURGUNDERSAUCE | RÖSTZWIEBELN | GLACIERTER ROSENKOHL  

FEINE BANDNUDELN
€ 36,-

*****

ROSA GEBRATENER HIRSCHRÜCKEN
SCHWARZWURZEL | NUSSPFANNKUCHEN | SELLERIECREME | BERBERIZENJUS

€ 40,- 

*****

GEBRATENER ROTBARSCH
PIKANTE GELBE LINSEN | SOBANUDELN | KORIANDERÖL  

ZITRONENGRASSCHAUM
€ 38,-

*****
 

HERBSTLICHES RISOTTO
KÜRBIS | WALNÜSSE | BIRNEN | RADICCHIO | BLEU D’AUVERGNE

€ 25,- 
ZUSÄTZLICH MIT 5 GEBRATENEN GARNELEN + 12 €

*****
 

KALT AUFGESCHNITTENES ROASTBEEF
SAUCE REMOULADE | BRATKARTOFFELN | GEMISCHTER SALAT

€ 26,-  

 
 



DESSERT

MARONENPARFAIT
QUITTE | SCHOKOLADENGANACHE | KARAMELHIPPE

€ 15,-

*****

EIERLIKÖR-MOUSSETÖRTCHEN
VANILLE-BIRNE | SPEKULATIUS | MOHNEISCREME

 € 15,-

*****

SORBET DES TAGES MIT SEKT AUFGEGOSSEN
 € 7,-

*****

KLEINE KÄSEVARIATION (3 SORTEN)
FEIGENSENF | FRÜCHTEBROT 

 € 15,-


