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VORSPEISEN

BUNTER SALATTELLER
POMMERY-SENFDRESSING | TOMATEN
ARTISCHOCKEN | OLIVEN
KLEIN €11,- | GROSS € 16,-
ZUSATZLICH MIT GEBRATENEM FISCHFILET + € 10,-
ODER MIT KARAMELLISIERTEM ZIEGENKASE + € 6,-

GEBRATENE ARGENTINISCHE ROTGARNELEN
DORRTOMATEN-KALAMATA OLIVEN COUS COUS
KORIANDER-CURRYCREME
€22-

CARPACCIO VOM EIFELER JUNGBULLEN

TRUFFELCREME | COMTE | GEZUPFTER SALAT
€ 20,-

RAGOUT VOM IBERISCHEM SCHWEIN

KARTOFFELSCHAUM | PIMENTO DE LA VERA | CROUTONS
€ 20,-

SUPPEN

HERZHAFTE MOSELLANDISCHE MARMITSCHESSUPPE
KALBFLEISCH | PAPRIKA | ZWIEBEL | KRAUT | SAURE SAHNE
KLEIN €13,- | GROSS €18,-

PASTINAKENCREMESUPPE
BUNDNERFLEISCH
€13,-
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CONSOMME VOM RIND
FLADLE | WURZELGEMUSE
€13,-

HAUPTGANGE

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN
BURGUNDERSAUCE | PAPPARDELLE | GLASIERTES GEMUSE
€ 34,-

STEAK VOM KALBSRUCKEN
GESCHMORTE ZWIEBELN | PARMESAN POMMES
CAFE DE PARIS-JUS
€ 39,-

IN POMMERYSENF MARINIERTE ROSA GEBRATENE LAMMHUFTE
CHORIZO- BOHNEN | POLENTA ,ROSSO DEL TICINO* | JUS
€ 35,-

DORADE ,ROYAL*
PINIENKERN-SPINAT | PARISIENNE KARTOFFELN | BEURRE BLANC
€ 37,-

ROTE BETE RISOTTO
MARINIERTER RUCOLA | GEROSTETER KURBIS
MEERRETTICH- APFELSCHAUM
€ 24,-

MIT GARNELEN ZUSATZLICH +€ 12,

KALT AUFGESCHNITTENES ROASTBEEF
SAUCE REMOULADE | BRATKARTOFFELN | GEMISCHTER SALAT
€ 26,-
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DESSERT

GESTOCKTE TONKABOHNENCREME
SCHOKOLADENSTREUSEL | JOGHURT-LIMONENEISCREME
€ 14,-

SORBET DES TAGES
MIT SEKT AUFGEGOSSEN
€7,-

KLEINE KASEVARIATION (3 SORTEN)
FEIGENSENF | FRUCHTEBROT

€14,

LIEBE GASTE,
GERNE KONNEN SIE EINE TISCHRESERVIERUNG
TELEFONISCH UNTER 06541-7030
ODER PER E-MAIL: INFO@BELLEVUE-HOTEL.DE VORNEHMEN.
WIR FREUEN UNS AUF SIE!

IHRE GUTEN GEISTER DES BELLEVUES



